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前提として

秘封倶楽部に関するＣＤブックレット
の記述（あとがき、解説除く）を科学
世紀の一般常識とする。

蓮台野夜行、夢違科学世紀、卯酉東海道、
大空魔術、鳥船遺跡、伊弉諾物質

宇佐見蓮子＆マエリベリー・ハーンの
主観を含むが、彼女達の認識は科学世
紀の一般的な文化と大きくかけ離れた
ものではない。



科学世紀の食事のイメージ

「食べ物は合成」のイメージは
どこからやってきたのか？



食事に関する記述

作中に登場する食べ物

天然の筍【夢違科学世紀】

紅い館のクッキー【夢違科学世紀】

お酒【卯酉東海道】

お月見にはお団子【大空魔術】

大学のカフェのケーキ【大空魔術】

サテライトアイスコーヒー【大空魔術】

食事に関係しそうな描写

新茶道【卯酉東海道】

食のテーマパーク【卯酉東海道】

大学のカフェ【大空魔術】



天然のタケノコ（夢違科学世紀）

お腹がすいたら筍でも食べれば良いかなー
なんて軽く思っていたし。

天然の筍って、どういう物なのか知らなかっ
たのよ。合成の物しか見た事ないもの。
筍は味しか知らなかったの――

教えてあげるよメリー。それはすでに筍じゃ
ないわ。そこまで成長したらもう堅くて食べ
られやしない
天然の筍はね、美味しい時は土の下に隠れて
身を守っているのよ



天然のタケノコ（夢違科学世紀）

「合成」と「天然」の初出

「味しか」知らなかった？

竹林にはタケノコがあるのは常識

形を知らなくてもタケノコを持ち帰る
メリー

蓮子は天然の筍について知っている

合成も天然も味に大差はない？



合成イチゴと合成卵（大空魔術）

苺を苺、卵を卵として合成？

卵黄や卵白は分離した状態で合成した
ほうがはるかにコスト安では？

ケーキは調理するもの

「美味しい」という評価

あ、新作のケーキ、美味しそう！
このケーキの最小単位は合成卵と合成苺ね

でもこのケーキ美味しいね



サテライトアイスコーヒー（大空魔術）

珈琲の抽出って重力に頼ってるじゃない。
重力がなかったらドリップ出来ないでしょ？

何でも無重力で淹れた珈琲は格別だとか

そこで今はほぼ死滅したサイフォン式が浮上
してきたのよ。

カフェのインテリアでしか見た事がなかった
けど、一応アレも珈琲の抽出道具だったよね。
ドリップより味が落ちるって聞いたけど......

無重力用に改良されたサイフォンだと、対流が
起こらないから濃厚な珈琲が作れるんだってさ



サテライトアイスコーヒー（大空魔術）

珈琲はドリップするもの

サイフォンは珈琲の抽出器具であると
いう常識

抽出液やインスタントではなく、わざ
わざコーヒー豆を合成？ 天然もの？

「ドリップ」と「サイフォン」の珈琲
の味にについて



その他の記述

紅い館のクッキー
紅いお屋敷、木漏れ日の下でのティータイム
→お茶とクッキーは基本的な食習慣

大学構内のカフェ
オープン・室内カフェが存在。コーヒーや
ケーキを楽しむのは一般的

新茶道
「茶室の密室さ」。茶道を踏まえた文化

芋洗いの様に通勤の人で……
芋を語源とする慣用句が生き残っている

お月見には団子
食に関わる文化は一般的である



科学世紀の合成食品

科学世紀の食事風景や食習慣は現代と
あまり変わらない

完成品ではなく食材を合成

調理は普通に行われている

合成された食材は現代の食事とほとん
ど変わらない味や外見

通常栽培よりもコストが高い？

京都以外では天然食品を食べることが
日常的？



穢れなき科学世紀へ

「穢れ」とは

生きること、死ぬことによって生じる
もの。月の都における禁忌

合成食品＝他の生命を食べない

地上への忌避感、優越感

科学世紀の京都と月の類似性

｢神亀の遷都｣の原因、結界

｢精神的に成熟した｣月人の到来？



参考文献・引用・利用素材

蓮台野夜行、夢違科学世紀、卯酉東海道、
大空魔術、鳥船遺跡、伊弉諾物質
：上海アリス幻樂団様
(http://www16.big.or.jp/~zun/)

食品等素材：いらすとや様

(http://www.irasutoya.com/)

東方立ち絵素材：dairi様
(http://www.pixiv.net/member.php?id=4920496)

古明地こいしのドキドキ大冒険：洗濯船様
(http://www.nicovideo.jp/mylist/13478199)


